
Pizzanleivontapöytä jauhoreunoilla. Yksi kaappi ja 7
laatikkoa. 

Mitat: L-1600, S-650, K-900
Sähköteho 0,4kW / 230 V
Seitsemään laatikkoon mahtuu 7x (GN1/1
150) GN-astiaa
Säilytyslämpötila +2...+5°C
Valmistusmateriaali: ruostumaton teräs
Digitaalinen termostaatti
Automaattinen sulatus
Irrotettava kylmäyksikkö (helppo huoltaa)
Jalat säädeltävällä korkeudella (+/- 15mm)
Laatikot avautuvat 110 % joten GN-astioita
on helppo asettaa laatikkoihin
Laatikon liukukiskoissa on sisäänvedon
lukitusjärjestelmä.
Laatikon liukukiskot ovat tarvittaessa
irrotettavat 
Uutuutena laatikoston runkoon kiinnitetyt
tiivisteet, tiivisteet eivät hajoa GN astioita
paikalleen laittaessa
Kaapissa on 8 paria johteita GN-astioille
(GN1/1 50)
Työpinta on jauhoreunoilla
Työpinnan takalaidassa on korotettu
kylmäkaukalo 9 x GN1/6-150 astioille
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